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Okresli¢ jak jakos¢ wieprzowiny zmienia sie pod wptywem:
» Rasy

» Warunkow utrzymania

(obsada/ dostep do zabawek/ dostep do pastwiska)

» Dodatkéw zywieniowych

» Interakcji powyzszych czynnikéw
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» Tuczniki pochodzace od znanych producentéw tucznikdw na potrzeby przemystowej

produkcji wieprzowiny; mieszance: np., (PBW x Landrace) x (Duroc x Pietrain); 50 % rasy

iberyjskiej; czyste rasy rodzime np. Mora Romangola; Putawska,

» Lewy schab
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Lewy schab
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*  Wyciek termiczny
* Slice Shear Force (SSF) — pomiar
Barwa (L*, a*, b*) tekstury Profil kwaséw ttuszczowych
* Warner Bratzler (WB) — pomiar
tekstury

Podstawowy sktad chemiczny Wyciek naturalny



Metody statystyczne

Analiza rozktadu normalnego cech

Analiza jednorodnosci wariancji

ANOVA wieloczynnikowa z interakcjq

Test Tukeja przy wiecej niz dwoch poziomach w obrebie danego czynnika
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Obsada tucznikow w kojcu: 1.0 m2; 1.5 m2; 2.0 m2

3 doswiadczenia

Brak wptywu obsady na cechy fizykochemiczne

schabu
Profil kwasow ttuszczowych?
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Zywienie

3 doswiadczenia
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DOSWIADCZENIE 1

n=90; PIC

DODATEK 5 % MIESZANKI: siemie Iniane, wyttoki
jabtkowe, ostropest

DOSWIADCZENIE 2
n=90; (PBW x Landrace) x (Duroc x Pietrain)
Dodatek suszu z jabtek lub tuski gryczanej

DOSWIADCZENIE 3
n= 90; Putawska
Dodatek gryki lub wyttokow z zurawiny

Funded by
the European Union ‘




mEAT

Cecha Kontrola Dodatek LAM Dodatek LAM P-value
- grower - Grower i
finisher

C18:3C9C12C15 20.31B 43.73A 55.43A 0.004
C22:1n-9 2.19B 4.39AB 6.48A 0.002
C20:4n-6 0.93B 1.78AB 2.25A 0.006
C23:0 6.30B 14.61AB 19.64A 0.003
n-3 40.75b 75.29a 87.88a 0.022
n-6/n-3 7.03B 4.85A 4.05A 0.000
LNA/LA 0.10B 0.16Ab 0.20Aa 0.000
D5, n-6 (20:4n-6/20:3n-6) 0.02b 0.03ab 0.04a 0.023
{***} rhuengfl(:o?;an Union ‘
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* Genetyka

* 100% rasa Iberyjska vs rasa iberyjska x Duroc =» pasza zadawana
na wybiegu

* 100% rasa Iberyjska vs rasa iberyjska x Duroc = montanera
(pastwisko, zotedzie)

* Zywienie (biate rasy)

* Grupa kontrolna vs dodatek produktéw ubocznych z przetwérstwa
pomaranczy

* Grupa kontrolna vs dodatek karobu

» Wzbogacenie przestrzeni (rasa iberyjska)

* Grupa kontrolna vs wzbogacenia: fancuchy, sznury bawetniane,
zabawki umozliwiajgce zucie;
* Grupa kontrolna vs wzbogacenia: sznury bawetniane, pitki.
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Wzbogacenia Suality

Woda % Mwzbogacenie
Biatko ogdlne % = 1MNkontrola
= Wyciek termiczny — T

%

Wzbogacenia =2 tendencja do wzrostu zazétcenia (b*)
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system utrzymania
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‘ Wptyw genotypu (100 % vs 50 % lberian)
100% Iberian =2 nizszy wyciek naturalny
100% Iberian =2 wyzsze pH w systemie montanera
100% Iberian =» wyzsze L* oraz a*

100% Iberian =» wyzsza SF
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Woda % 1N50% Iberian -
Biatko ogdlne % 1 100% lberian =
Ttuszcz surowy % = 1100% lberian
SFA (%) -
MUFA (%) -
PUFA (%) 1N50% Iberian
n-3 (%) =
n-6 (%) 1N50% Iberian
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Dodatki zywieniowe quality

Woda % = karob
Biatko ogdlne % T cytrusy P controla
Ttuszcz surowy % = Tkarob
Profil kwaséw ? ?
ttuszczowych
fh"engﬁfo'?éan Union el RIS T







mg FA/100 mg fat
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Fat %:

Profil kwasow ttuszczowych

Genetics

11 C
|1 alababab | PH
II aasib_b_ab

sumSFA sumPUFA sum MUFA sum w-6 sum w-3 w-6/w-3

ECBE =mMR cs CSxLW CSxD

2.52 mm CB: Conventional breed
6.32 == MR: Mora Romagnola

2.35
2.23
3.85

* X x

* 5k
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CS: Cinta Senese
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Advanced analysis: Fatty acids mEnT

Genetics: w-3 fatty acids Genetics: w-6 fatty acids
0,5 35 2@ 4 aa
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0,0 M & 0,0 - T =
C18:3n3 C22:5 C22:6n3 C18:2n6c C20:3n6 C20:4n6 c22:4
BCBE EMR ©CS CSxXLW  CSxD mCB mMR ©CS CSx\lW  CSxD

mm CB: Conventional breed

mm MR: Mora Romagnola
CS: Cinta Senese
CSxLW: Cinta Senese x Large White
CSxD: Cinta Senese x Duroc
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1. Genotyp ma wptyw na wtasciwosci fizykochemiczne miesa (m.in.
Parametry barwy; wskazniki tekstury; zdolnosc zatrzymania wody
wtasnej) oraz na profil kwasow ttuszczowych

2. Obsada nie ma wptywu na jakos¢ wieprzowiny (schab)

3. Dodatki zywieniowe bogate w kwasy ttuszczowe nienasycone
wptywajg na profil kwaséw w miesie

4. Wzbogacenia srodowiskowe w postaci sznurow, fancuchow, pitek
nie majg znaczacego wptywu na jakos¢ wieprzowiny
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